overnachten

Hotel Kom!

Petra de Hamer

Binnen in een monumentaal pandje uit 1592
op het rustieke Tholen huist een modern hotel
met gemoedelijke sfeer.

Land van uien en aardappels, eindeloze polders,
knotwilgen, passeerhavens voor tractoren. Veel
rotondes en geen kip op de weg. Tholen was ooit een
eiland in Zeeland maar na de aanleg van dammen en
autowegen is het sinds de jaren zeventig zonder boot
bereikbaar. Zes dorpen zijn er: denk aan veel rode
pannendaken en boven het maaiveld uitstekende
kerktorens.

Kyra Bijlstra en Marijn van Son wilden al jaren
een hotel beginnen en kochten bijna twee jaar
geleden dit monumentale pand uit 1592 in St.
Maartensdijk. Behalve woonhuis deed het ooit dienst
als bibliotheek maar ook was het hotel en bioscoop.
Samen met een architect en een binnenhuisarchitect
werd een plan gemaakt voor de renovatie; de
buitenmuren en her en der wat oude elementen
mochten blijven, voor de rest ging alles op de schop.
Na negen maanden hard werken ging het hotel in juli
2009 open.

Verspreid over twee verdiepingen liggen de tien
hotelkamers. Ze zijn allemaal verschillend van
grootte en indeling, maar de inrichting is overal
nagenoeg hetzelfde. Geen tierelantijnen, alles is
modern en strak. Boxspring bedden, behang met
kantprint, mooie badkamers (drie kamers hebben een
bad naast de in alle badkamers aanwezige douche en
toilet) en uitzicht over het dorp. Kamer 9 en 10
kunnen heel handig samengevoegd worden tot een
grote familiekamer. Ontbijten doet u in het restaurant
of met mooi weer in de tuin. De sfeer is gemoedelijk
en persoonlijk.

Afleiding van buiten is er nauwelijks: Tholen is
voor rustzoekers, fietsers en wielrenners, wandelaars
en natuurliefhebbers. En heel geschikt voor groepen
die willen brainstormen. Met het oog daarop richtte
Hotel Kom! twee vergaderzaaltjes in.

Het restaurant op de begane grond is drie dagen in de
week open, op de overige dagen wordt voor hotelgasten
gekookt volgens het principe van table d’héte.

Het restaurant op de begane grond is drie dagen in
de week (donderdag, vrijdag en zaterdag) geopend. Er
wordt gekookt door Coba, die in eerste instantie
solliciteerde als hulp in de huishouding maar
wonderbaarlijk goed in de keuken bleek. Haar man
schiet in de herfst het wild; de eendenborst die dit
najaar op de kaart staat, komt bij wijze van spreken uit
de achtertuin van het hotel. Groenten (natuurlijk die
aardappels en uien) en vis komen zo veel mogelijk van
Tholen en omgeving.

Voor hotelgasten wordt alle dagen gekookt, maar
dan volgens het principe van table d’hote: eten wat de
Thoolse pot schatft.
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